Recept
Mawker tawowt

Overutand 160-165 gradew
35 - 40 minuterv

Nodig voor de cake
120 graww suiker
120 graww roomboter
140 grawm bloem

1 zakje bakpoeder

6 eieven (vers)

Vet eenv ronde bakvorm inv e
= bestrooi dege met ongeveer 1
&8 eetlepel bloem/!

Suiker e eigeel samerwoeger
Opkloppesv met vork

Ewit inv grote ko met mixer

W roeven het eiwit zo- stijf kloppen dat
) Je de kom onderste boven kunt
¥

houden/!

Boter klein snijden en bloemv er
door lepelen

= I

\ @ Het eigeelimengsel door de
LB tijfgeklopte etwitten spatelen: let op!
S et tewild

Vervolgens de bloemv er door heew
spatelew : let op niet te lang/!

Garnering

Glaguur
Poedersuiker, water of
limonade roeren tot stroop

Nodig voor de Créme

120 grawm poedersuiker

125 gram hawde margarine (blue band)
1ei

3 eetlepelsy custowrd

Eerst ei env boter mixer
Dawv poedersuiker en custowrds

bijvoegen

Tip: leg de roomboter van te vorew in het vriesvak o de
boter met eenvrasp invfijne stukjes te kunnesn maken!




